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MISIRLI TAZE FASULYE

1 adet taze sit misiri

1 kg taze fasllye

2 adet kuru sogan

3 adet olgun domates

1 cay kasigi seker

2 cay kasi§i tuz

1 blyUk cay bardagi zeytinyagi

Once misir kenarindan bigak y(ir(iterek tanelenir. Fasulyeler ayiklanir ve béliiniir. Domatesler rendelenir.
Soganlar ¢ok ince ¢entilir. Tencereye zeytinyadinin yarisi konur. Orta atese yerlestirilir. Isininca sogan eklenir,
az gevseyene dek kavrulur. Sonra fastlye ve misir birlikte atilir. 5 dakika kavrulur. Domates, seker ve tuz ilave
edilir. Kapak kapatilir, tam kaynayinca ates kisilir. Yaklagik 50 dakika pisirilir. Yemek tencerede ilidiktan sonra
kalan zeytinyagi gezdirilir ve servise sunulur.
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