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MISIRLI TAVUK GOGSU

4 adet tavugun godgis eti

2 adet sogan

2 adet domates

2 adet sivri biber

4 dis sarimsak

Yarim bardak misirdzi yagi
Tuz

Karabiber

Taze nane

1 bardak haslanmis misir tanesi

Tavuklarin kemiklerin ayirin. Az yag ve tuzla karnstirarak teflon tavada pisirin ve tepsiye bosaltin. Ayni tavada
soganlari ufak ufak dograyip kavurun. Domatesleri soyun, biberi dograyin. Sarmisagi da sodana katin ve 15
dakika kaynatin. Misir da ilave edip 10 dakika daha kaynatarak Urerine d6kin. Sicak servis yapin.
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