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MISIRLI TAVUK

4 adet tavuk gogsi

2 dig sarimsak

1 cay bardagi sit

2 yemek kasigi un

2 bardak tavuk suyu

1 bardak konserve misir
1 yemek kasigi tereyagi
1 tath kasidi kuru nane

Tavuklari iri kugbag! seklinde dograyin. 2 dis sarimsak ve 3 bardak su ekleyip, 20 dakika kaynatin. Tavuklari
sudan alip firna dayanikl bir kaba yerlegtirin.

Tencerede kalan malzemeye, sit ve un ilave ettikten sonra karigimi ¢irpip tavuklarin Gzerine gezdirin. 175
derecelik firnda 25 dakika pigirin. Firindan ¢ikardiktan sonra Gzerine 1 bardak misir serpistirin.

Tavada yagi eritip igine kuru naneyi ekleyip, 1-2 kez karistirin ve tavuklarin Gzerine gezdirip servise hazirlayin.
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