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MISIRLI TAVUK CORBASI

1 adet sogan

1 tablet Bizim Mutfak Tavuk Bulyon
ceyrek demet kiyilmig maydanoz
tuz

karabiber

Sosu icin:

1 adet tavuk gégsi

bayat ekmek

Nohutu haslayip siiziin.1 kg suya Bizim Mutfak Kremali Tavuk Corbasi’'ni ilave edin. topaklanma olmamasi igin
karistinp kenara alin.1 ¢corba kasigr Teremyag bir tencerede eritip, rendeledidiniz sogani rengi dénene kadar
kavurun. Uzerine gorba kar|§|m| tavuk bulyon, haglanm|§ nohut, maydanoz tuz ve karabiberi ilave edin. Orta
ateste 10-15 dakika pisirin.Bu karisimi blenderdan gegirin.Sosu icin, Teremyag kiiglk bir tavaya alip, didilmis
tavugdu sote edin. Uzerine misir, karabiber ve tuz ilave edin..bagka bir tavada klp klp kestiginiz bayat ekmekleri
kizartin. Tavuk sosu ve kitir ekmeklerinizi ilave ederek ¢orbayi sicak olarak servis edin.
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