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MISIRLI TAVUK CORBASI

Yarim tavuk gégus fileto

1 yumurta aki

1 yumurta sarisi

5 su bardag tavuk suyu

3-4 corba kasig misir nisastasi
1 tavuk bulyon

3 corba kagigi misir

Yarim ¢ay bardagi su

Tuz

Tavuk etini ince ve kisa seritler halinde dograyin. Uzerine biraz tuz, ufalanmig tavuk bulyon ve 1 corba kagigi su
serpip elinizle harmanlayin. 1 yumurta akini ekleyip karistirin. Misir nisastasini su ile karistirip tavuk etine ilave
edin ve tekrar karistirin.

Tavuk suyunu tencerede kaynatin. Tavuk etli karigimi ve misiri ilave edin. Yumurta sarisini ¢irpip surekli
karistirarak gorbaya ekleyin. Tavuketleri yumusayincaya kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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