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MISIRLI TAVUK CORBASI

2 adet tavuk g6gsu

250 gr. Misir

3 yemek kasigi sivi Sana
4 su bardag tavuk suyu (1 Lt)
3 yemek kagsigi nisasta
3-4 adet taze sogdan

Tuz

Karabiber

Arzuya goére:

Soya sos

Kirmizi pul biber

Tavuk gdgsunu ince seritler halinde dograyiniz.

Taze soganlari ince olarak kiyiniz.

Bir kase icinde sivi Sana&apos;y! ve nisastayi karistiriniz.

Derin bir tencere icinde tavuk suyunu kaynatiniz.

Tavuk pargalarini ekleyip, haslayiniz.

Misirlari ilave ediniz.

Atesten indirmeden sivi Sana ile karistirdidiniz nisastayi karistirarak ekleyiniz.
Kiyllmig taze soganlari da ekleyip, bir tagim kaynatiniz.

Yumurtay! bir kase icinde c¢atalla ¢irpip, karistirarak ¢orbaya ilave edip, karistiriniz.
Sicak olarak servis ediniz.

ML® Tavuk Corbasi icin tiklayin
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