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MISIRLI SOSISLI PIZZA

2 kutu Penguen Misir

2 adet sosis

1 kase rende kagar peynir
Yagl kagit

Sosu Igin:

el yapimi ketgap

Pizza Hamuru Igin:

3 su bardagi un

Yeterince kaya tuzu ve su

Pizzanin hamuru icin un , su ve tuz ile hamur tutun.

Yumusak bir hamur haline gelene kadar yodurup beklemeye alin.
Penguen Misiri sGiziin.

Sosisleri halka halka dograyin.

Hazirladi§imiz hamuru elimizle un yardimi ile agin.

Kenarlarini biraz daha kalin birakin.

Pizza hamuruna el yapimi ketcap sirin.

Uzerine misir, sosis ve peynir serpistirin.

Finn tepsisine yagh kagit koyup Uzerine pizzay yerlestirin.

220 derece firnda 15 dakika pigirip servis edin.

Hamur yapmak istemezseniz lavas ekmek yada tortalini ekmekleride ideal pizza tabanlaridir. Yalniz firnda
peynir kizarana kadar tutmaniz yeterlidir.
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