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MISIRLI SEBZE BUKETI

1 adet sogan

1 adet havug

10 adet yesil fasulye
2 adet patates

1 ¢corba kasigi sivi yag
1 su bardagi misir

1/2 demet dereotu

1 su bardagi su

Tuz

Once malzemeleri hazirlayin. Havucu ve patatesleri iri kiip seklinde dograyin. Fasulyeleri yikayip ayikladiktan
sonra dikine kesin. Sodani dérde bdltn. Dereotunu ¢ok ince kiyin. Bir tencereye 1 ¢orba kasidi yagi koyun ve
Isitin ardindan sodani ve havucu ekleyip yumusayincaya kadar pisirin. Fasulye ve patatesi ilave edin ve
karistirarak 5 dakika hizli ateste pigirin. )

Misiri ve 1 bardak sicak suyu katip agir ateste tencerenin kapagini kapamadan 5 dakika pisirin..Uzerine dereotu
serperek sicak veya soguk servis yapin.
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