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MISIRLI SARI MERCIMEK CORBASI

1,5 Su Bardagi Sari Mercimek
2 Havug

1 Kuru Sogan

3 Corba Kasigi Misir Unu
1 Su Bardagi Etsuyu

Su

Tuz

Uzeri Igin:

3 Gorba Kasigi Kirik Misir
1 Gorba Kasi§i Tereyagi
Toz Kirmizi Biber

Kepekli Tost Ekmegi

Yikamig oldugunuz sari mercimegi, dogranmig sogani ve havucu, misir ununu, et suyunu, tuzunu ve suyunu da
ekleyin.

Kapagini kapatip pismeye birakin.

Ekmekleri firin tepsisine kip kip dograyin.

Uzerine kirmizi biberi ve dilediginiz baharatlar serpin.

Firnnda bir stre kizartin. Kirik misiri haglayin.

Gorbay: ¢irpicidan gegirin. Haslanan misirlari gorbanin igine dokin.

Kizartiimig ekmekleri de Uzerine koyduktan sonra eritilmig tereyagini dékin.
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