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MISIRLI SALGAMLI BULGUR SALATASI

Pilavlik Bulgur 2 su bardagi

Salgam Suyu 4-5 su bardagi
Maydanoz 1 demet

Taze Sogan 1 demet

Kornigon Tursu 1 kase

SuperFresh Misir Konserve 1 su bardagi
Siviyag 1 gay bardagi

Limonun Suyu Yarim adet

Derin bir tencereye salgam suyunu koyup kaynamaya birakin.

Salgam suyu kaynadiktan sonra bulguru ilave edip kisik ateste suyunu gekene kadar pisirin.

Suyunu gekince ocaktan alip karistirdiktan sonra sogumasi igin bekletin.

Taze sogan ve maydanozu ince ince dograyin.

Kornigon tursuyu kiguk kiglk dograyin.

Soguyan salgamli bulguru salata kasesine alin.

Uzerine siviyag ilave edip karigtirin.

Maydanoz, taze sogan, kornison tursu, SuperFresh Misir, limon suyu ve tuz ilave edip iyice karistirdiktan sonra
servis yapin.
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