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MISIRLI SALATA

1 Kigilik Gerekli malzeme:

250 gr taze misir tanesi veya konserve misir
1 orta boy sogan

1 corba kasigi zeytinyagi

1 ¢corba kasigi badem

1 corba kasigi kiyllmis maydanoz

1 ki¢ik kirmizi biber

1 ¢orba kasigi aci biber sosu

1 su bardagi su

Misirt haglayip koganlarindan siyirin veya konserve misirin suyunu sizuin. Yagsiz tavaya koyup kisik ateste 3-4

dakika kadar kavurun.
Yagdi tavada kizdirip dogranmig sogani hafifce kavurun. Misir, soyulmus badem, kiyimlis maydanoz, dogranmig
biber, aci biber sosu ve su ilave edip kapagi kapali olarak kisik ateste 30 dakika kadar pisirin. Soguyunca servis

yapin.
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