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MISIRLI SALATA

8-10 adet yesil salata yaprad (Akdeniz yesilligi kullanabilirsiniz)
4 yemek kasigi dolusu konserve misir

2 adet salatalik turgusu (10-12 santim uzunlugunda)

8-10 adet kiraz domates (2 adet orta boy domates de kullanabilirsiniz)
Sosu icin:

2 cay kasig tatl hardal

4 cay kasigi dolusu mayonez

4 cay kasigi sirke (UzUm ya da elma sirkesi kullanabilirsiniz)

1 adet limonun suyu

Tuz

Karabiber

1 adet portakal suyu (varsa)

Yesillikleri yikayip stizdikten sonra elinizle iri pargalara ayirip derin bir salata kasesine yerlegtirin. Salatalik
tursularini tavla zari formunda dograyip kiraz domatesleri ortadan ikiye béldiikten sonra yesilliklerin Gzerine
ekleyin. Misiri da Uzerine serpigtirin. Diger taraftan, sosu hazirlamak igin; tatll hardal ve mayonezi klguk bir
kaseye koyun. Uzerine sirke ve limon suyunu ekleyip ¢atalla iyice ¢irpin. Tuz ve karabiberi serpip varsa portakal
suyunu ilave edin. Sos malzemelerini iyice ¢irptiktan sonra salatanin Gzerine gezdirerek servis yapin.
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