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MISIRLI ROSTO KOFTE

300 gr tavuk kiyma
300 gr dana kiyma

1 su bardagi konserve misir
1 adet kuru sogan

2 dilim bayat ekmek igi
1 cay kasigi pul biber
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi kimyon

2 cay kasig! tuz

Uzeri igin:

1 corba kasigi siviyag

Ekmeklerin tzerine sogan rendelenir ve vinciklanir. En son misir olmak Gizere diger malzemeler katilir, 4-5
dakika yogrulur. Kofte harci buzdolabinda 1 saat dinlendirilir. Sonra 1 karis boyunda silindir yapilir. Uzerine 1
corba kasigi kadar siviyag surulir. Yagh kagit serilmis firin kabina konur. 190 derece firinda 40 dakika kadar

pigirilir.
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