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MISIRLI PiLIC CORBASI

1 paket Banvit Izgara Tava Kugbagi
1 adet etli kirmizi biber

3 adet orta boy sodan (iri dogranmisg)
250 gr kereviz (iri dogranmig)

250 gr pirasa (iri dogranmig)

125 gr piring

125 gr bulgur

60 gr susam

250 gr tane misir

125 ml krema

Tuz (arzu edilen miktarda)

Beyaz biber (déviimis)

Ates Uzerinde kirmizi biberin her tarafini kizartin ve 15 dak. sogumaya birakin. Gekirdeklerini ve Gzerindeki
kararmig kabuklari temizleyip, uzunlamasina seritler halinde kesip ayirin.

Etleri, sodan, kereviz, pirasa, piring, bulgur ve susam ile harmanlayin, malzemenin Gzerine 5 cm. ¢ikacak kadar
kaynar su ekleyin ve orta I1sida 20-25 dak. haglayin.

Pisen etlerin ve sebzelerin yarisini ayirin ve robottan gegirerek pire kivamina getirin.

Pure haline gelen malzemeyi kalan et ve sebzelere katip karistirin.

Corbay! kisik ateste kaynama noktasina kadar isitip misir, krema, tuz ve beyaz biberi ilave edin. Kaynatmadan
sicak tutun. Onceden hazirlanmig kirmizi biberlerle siisleyerek servis yapin.
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