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MISIRLI PILIC BUT

MALZEMELER

8 adet pili¢ but

1 tath kasigi kori

2 ¢orba kagsiJi sivi yag
Tuz

SOSU ICIN

2 corba kagiJ! tereyagdi
2 adet kuru sogan

1 su bardag et suyu
200 gr. konserve misir
Bir tutam maydanoz

1 corba kasigi taze kekik
1 ¢corba kasigi nisasta
Tuz

Piligleri 3 bardak suda 15 dakika haglayin. Sivi yag, kéri ve tuz ile bir terbiye hazirlayip, piliclerin Gzerine bir fir¢a
yardimi ile sdrdn. Pilicleri 1zgarada ters diz ederek pisirin.

Misirli sosu hazirlamak igin;

Soganlari ince ince dograyin. Bir tavada tereyagini eriterek soganlari pembelestirin.

Misir, et suyu, tuz ve karabiberi ilave ederek bir tasim kaynatin.

Nisastayi bir gorba kasigdi su ile sulandirdiktan sonra, sosa ekleyin. Dogranmis maydanoz ve kekigi ilave edin.
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