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MISIR PILAVI

Malzemesi:

2 bardak piring

3 bardak et suyu veya su
3 yemek kasigi margarin
tuz.

Koftesi:

150 gram koyun kiymasi
1 kliclk sogan

1 dilim ekmek ici

2 yemek kasi§i sade yag
tuz

karabiber.

Kiymaya sogan rendesi, islatimis ekmek igi, tuz, karabiber kalp yogurun. Iki kagik yagla kizartin. Et suyuna yag
ve tuz katip kaynatip. Suda bekletilmis ve stizliimis piring ve kizaran kéfteleri salin. Once harli sonra kisik
ateste pigirin. 30 dakika demlendirip servis yapin.
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