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MISIRLI PILAV

2 su bardagi piring

4 su bardagi soguk su

Yaran su bardagi konserve misir
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tuz

Pirinci yikayip suyunun stizilmesi igin bekletin. Tereyadini tencereye alip eriyince pirinci ilave edin. 1-2 dakika
kavurduktan sonra suyu, misiri ve tuzu ekleyerek, kapagini kapatin. Su kaynadiktan sonra atesi kisin ve izeri
g6z g6z oluncaya dek pisirin. Uzerine kagit havlu kapatarak biraz demlendirdikten sonra servis yapin.
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