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MISIRLI PILAV

1 bardak misir tanesi

3 bardak piring

4,5 bardak et suyu

1 tath kasidi tuz

2 ¢orba kasig margarin

1 tath kasidi sivi yag ile misirlari teflon tavada karistirin. Su, yag, tuzu kaynatin. Diger tarafta, yikanmig ve 10
dakika sicak suda bekletilmig pirinci kaynayan suya ilave edin. 15-20 dakika pisirip demlenmeye birakin.
Misirlar ekleyip karistirdiktan sonra servis yapin.
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