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MISIRLI PILAV

1 su bardagi misir Tanesi
1 su borasgi Piring

1 ¢corba kasigi tereyad

2 su bardagdi Su

Bir tencereye tereyadi ve arzu edilirse bir miktar zeytinyagi koyup kizdirin. Yikanmis pirin¢leri yagda kavurun,
Pilavin tuzunu ilave edin. Piri¢leri kavurduktan sonra suyunu ekleyip tencerenin kapagini kapatin. Pilavi 10 dk.
harli ateste 10 dk. kadar da kisik ateste pigirin. Demlenirken konserve misir tanelerini icine ilave edip karistirin.
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