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MISIRLI PILAV

1 su bardag pilavlik pirin¢ (Baldo tercih etmenizi dneririm)
2 yemek kagigi misir 6zl yag

1.5 su bardagi su

1 su barda@ haslanmig misir

GOz karari karabiber. tuz (Taze ¢ekilmis)

Bir su bardag@i pirinci teflon tavada misir 6z yagiyla ¢ok az kavurun. Sonra 1.5 su bardagi sicak suyu ilave edin,
tuzunu koyun. Biraz karistirip kisik ateste tencerenin kapagini kapatin. Piring kendini gekmesine yakin misiri
ilave edin ve karistirin. 5 dakika sonra ocagin altini kapatin. Sicak servis yapin ve taze ¢ekilmis karabiberle

tatlandirin.
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