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MISIRLI PILAV

2 su bardagi piring

4 bardak et suyu

2 su bardagd misir konservesi
1 kahve fincani soya yagi
Tuz

Karabiber

Pirinci 1k tuzlu suda 30 dakika kadar bekletin. Suyunu suiziin. Bir tencerede yag kizdirip pirinci ilave edin ve
kavurun. Igine misir ve yeterince tuz ilave edip piringler g6z g6z oluncaya kadar kavurun. 4 bardak et suyunu
ekleyip suyunu ¢ekene kadar kaynatin. Atesten alip 20 dakika dinlenmeye birakin. Uzerini karabiber ile
susleyerek servis yapabilirsiniz.

ML® Misirli Pilav icin tiklayin

Fotograf "can siper" tarafindan génderildi. 14.11.2016
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