%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MISIRLI PILAV

tereyadi 1,5 yemek kasigi
piring 2 su bardagi

tuz 1,5 cay kasigi

haslanmig misir 1 su bardagi
tavuk suyu 2,5 su bardagi

ilk olarak bir tencereye tereyadini, otuz dakika suda bekletilip iyice yikanmis ve siiziiimiis olan piringleri ekleyip
kavurun.

Sonra hemen igerisine misirlari tuzu ve suyunu ekleyip kisik ateste pismeye birakin.

Suyunu ¢ektikten sonra bir karistirip kapagini kapatarak demlenmeye birakin.

Pilaviniz demlendikten sonra servis edebilirsiniz.
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