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MISIRLI PASTIRMALI SEMIZOTU

1 demet semizotu
1 tane sodan

2 corba kasigl yad
1 cay bardag misir
5 dilim pastirma

1 tath kasidi tuz

Yag eritilir. Sogan ince ince yemeklik dogranir. Yag ile sotelenir. Semizotlari yikanir, dogranir ve soganlarin
Uzerine eklenir. Misir ve pastirma da eklenir. 10 dakika pigirilir. Istenildigi kadar tuz eklenir karistirlir.

Not: Yemege su ilave etmeye gerek kalmiyor. Semizotu suyunu birakiyor bu misirlarin pismesi igin yeterli
geliyor.
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