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MISIRLI OMLET

2 su bardadi misir tanesi
10 adet zeytin

4 adet yumurta

1 su bardag st

3 su bardagi su

1 tath kasidi toz seker

3 adet orta boy patates

1 demet taze sogan

3 adet kirmizi biber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1/2 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Satten bir ¢gay bardagini ayirin ve kalaninin Gzerine su ve toz sekeri ekleyip misirlari 30 dakika haglayin.
Yumurtalari ayirdiqiniz sttle ¢irpin. Tereyagdini isiya dayanikli bir kapta kizdirin, haglanip iri dogranmig patatesleri
10 dakika sote edin. Misir, dogranmig biber ve sodan, zeytin ve tuz ekleyip kavurun. Kasari ve yumurtayi katin.
Kabi 200 derece firina koyup 20 dakika pigirin.
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