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MISIRLI MANTAR GUVEC

500 gr mantar

3 yemek kasi§i zeytinyadi

1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganl Gesni

3 adet carliston biber

Y2 su bardadi misir

1 su bardagi su

1 su bardag@i rendelelenmis kasar peyniri (Uzeri i¢in)

Hazirlanisi

1. Mantarlarin saplarini ¢ikarip dérde baltn.

2. Garliston biberlerin tohumlarini ¢ikarip kiyin.

3. Yayvan bir tencerede zeytinyagdini kizdirip i¢ine kiyilmig ¢arliston biberleri ilave edip kavurun.

4. Daha sonra igine dogranmis mantarlari ilave edip, mantarlar biraktiklari suyu ¢ekene kadar sote etmeye
devam edin.

5. Mantarlar suyunu g¢ekince igine misir, Knorr Domatesli Soganli Cesni ve su ilave edip bir tagim orta ateste
pisirin.

6. Soslu mantari gtiveg kaplarina alip tizerlerini rendelenmig kasar peyniri ile kapatin.

7. Onceden 185 derece isitilmig firinda peynirler kizarana kadar pisirip sicak olarak servis edin.
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