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MISIRLI LOKMA

2 su bardagi haglanmis misir
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 su bardagi un

1 su bardag st

1 adet yumurta

5 ¢orba kasiJi galeta unu

Tereyagini eritip misirlari bes dakika kavurun. Unu katip, 1-2 dakika daha kavurduktan sonra siti ilave edin.
Tuz katip, kanstinin ve 10 dakika daha pisirin. Yumurtay! iyice ¢irpip, inmig hamura ekleyin. Karigtirip, yagl
kagida dokdin. Bir spatula yardimiyla diizeltin. Bir giin buzdolabinda bekletin. Donmus hamurdan kasik
yardimiyla parcalar koparin. Galeta ununa buladiktan sonra kizgin yagda kizartin.
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