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MISIRLI LEVREK SALATASI

1 adet levrek baligi

1 cay bardagi konserve misir
3 adet salatalik

4 yemek kagigi mayonez

1 adet limonun suyu

1 cay kasigi hardal

1 adet defne yapragi

1 adet kuru sogan
Karabiber

Tuz

Baligi yikayip tencereye koyun. 1 bardak su, yarim limonun suyu, karabiber, defne yapragi ve tuzu ilave edin.
Sogani bitiin atip, 10 dakika haglayin.

Tencereden baligi alin. Kilgik ve derisini ¢ikarin. Baligi servis tabagina alin.

Mayonez, hardal, limon suyu ve 1 kahve fincani baligin suyundan karigtirin.

Servis tabagdina rendelenmis salatayi yayin. Baligi Gizerine yerlestirip hazirladiginiz sosu dékiin. Misirla susleyip
servis yapin.
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