%E
i
. &

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MISIRLI KREP

1 cay bardagi silme un

1 paket krema

Yarim su bardag: st

6 adet yumurta Bir tutam fesleden, dereotu
1 ¢corba kasigi tereyagd

tuz

Iciigin:

1 su barda@ haslanmig misir

1 adet orta boy domates ve salatalik

1 su barda@i ufalanmig beyaz peynir

Gukur bir kapta unla tuzu kanstirin, kremay! ve sttl ekleyerek mikserle ¢irpin. Karistirmaya devam ederek
yumurtalar sirayla hamura ekleyin. Dereotu ve fesledeni de ekleyip, dinlenmeye birakin. Kiip dogranmig
domates ve salatalifi, misiri, peyniri karistinin. Yapismaz ylzeyli bir tavada krepleri pigirin. Tim hamur bitene
kadar iglemi sUrdUrin. Bir kat krep, bir kat misirli karigim seklinde Ust Uste dizin.
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