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MISIRLI KREMALI MANTAR ÇORBASI

1 paket Tukaş Kremalı Mantar Çorbası
3 su bardağı su
1 çay bardağı Tukaş Mısır
1 çay bardağı süt
2 diş sarımsak
1/2 çay bardağı ceviz içi
1 çorba kaşığı margarin
Pulbiber
Süslemek için maydanoz

Derin bir tencerede margarini eritin.
Sarımsakları soyup, ince ince kıyarak, margarinde kavurun.
Daha sonra su, süt ve kremalı mantar çorbasını ekleyip, karıştırarak kaynatın.
Çorba kaynadıktan sonra mısır, ceviz içi ve pulbiber ekleyip, kısık ateşte 10 dakika pişirin.
Servis tabağına aldıktan sonra maydanoz ile süsleyip, sıcak olarak servis yapın.
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