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MISIRLI KREMALI MANTAR CORBASI

1 paket Tukas Kremali Mantar Gorbasi
3 su bardagi su

1 cay bardadi Tukas Misir

1 cay bardagi sit

2 dis sarimsak

1/2 ¢ay bardag ceviz igi

1 corba kasigi margarin

Pulbiber

Suslemek i¢in maydanoz

Derin bir tencerede margarini eritin.

Sarimsaklari soyup, ince ince kiyarak, margarinde kavurun.

Daha sonra su, sit ve kremali mantar ¢orbasini ekleyip, karistirarak kaynatin.

Gorba kaynadiktan sonra misir, ceviz i¢i ve pulbiber ekleyip, kisik ateste 10 dakika pisirin.
Servis tabadina aldiktan sonra maydanoz ile susleyip, sicak olarak servis yapin.
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