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MISIRLI KIRMIZI BIBERLI PILAV

2 su bardagi piring

2 kirmzi biber

1 kutu misir konservesi
Siviyag

Tereyagdi

1 adet kesme seker
Tuz

1 damla limon

Piringlerimi islatip beklektikten sonra yikayip stizgecte bekletiyoruz . Tenceremize tereyadi ve sivi yagi
doktikten sonra kirmizi biberlerimizi jllyen usulu kesiyoruz ve kizgin yagimiza atip rengini verene kadar
karistinyoruz. Sonra misirlarimizida ilve edip 2 dk. daha geviriyoruz.. 1 kesme sekeride atip tuzunuda atiyoruz,
piringlerimizide ilave ediyoruz ve 1-2 dk daha ceviriyoruz. 2,5 su bardagi suyu ilave ettilkten sonra pilavimizi
pismeye birakiyoruz . Dinlendirdikten sonra ilik olarak servise hazir.
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