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MISIRLI KARALAHANA KAVURMASI

1 demet karalahana

1 adet kuru sogan

1 kutu misir konservesi

1 ¢corba kasigi biber salgasi
2 ¢orba kasiJi yag

1 cay kasigi aci pul biber

1 tath kasidi tuz

Karalahanayi iyice yikayip suyunun stzilmesi i¢in bekletin. Seritler halinde kesip az suda haglayin. Kuru sogani
yemeklik dograyin. Margarin ile kuru sogani soteleyin. Salga, tuz ve aci pul biberi ekleyip karistirin. Karalahanayi
ilave edip kavurun. Pismesine yakin misirlari ekleyin. Birka¢ dakika daha pisirin.
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