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MISIRLI KAPARILI COREK

1 paket kabartma tozu

350 grun

4 corba kasigi tuz

125 gr margarin (eritilmis)

250 ml sut

2 adet yumurta

150 gr musir (sizUlm{s)

80 gr tulum peyniri

9 corba kasiJi ince dogranmig yesil zeytin
9 corba kasiJi kapari

4 adet kirmizi biber (kii¢ik kareler halinde kesilmis)
4 corba kasigi ince kiyllmis maydanoz

10 gr rendelenmis kasar peyniri

Firninizi 185°C'ye getirip isitin.

Unu, kabartma tozu ve tuzla birlikte eleyin. Ayri bir kapta eritilmis margarin, st ve yumurtayla beraber iyice
karigincaya kadar ¢irpin. Unlu karigimi ekleyip tahta bir spatulayla igine yedirin. Diger malzemeleri de katip
karistirarak hamura esitge dagiimalarini saglayin. lyice yaglanmis firin tepsisine hamuru koyun. Sicak firina
sardn.

Uzerleri altin sarisi renk alincaya kadar yaklasik 25 dakika pisirin.

Finndan alip biraz ilininca tepsiden ¢ikarin. Sicak, 1lik veya soguk olarak servis edin.
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