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MISIRLI KABAK MUCVERI

3 adet kabak

1 su bardagi konserve misir
2 yumurta

2 ¢ay bardagi un

50 gram beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Yarim sogan

Tuz, karabiber

Kabaklari rendenin ince kismi ile dograyin ve suyunu iyice sikip bir kaba alin. Uzerine rendelenmis suyu sikilmig
sogani, unu, yumurtay, ezilmis beyaz peyniri, kiyilmis maydanozu da Gzerine ekleyip karigtirin. Yumurtayi ¢irpin
Uzerine ekleyin. Hepsini birlikte karistirin. Son anda konserve misir da suyunu sizip igine ekleyin. Bir kasikla bu
harci az yag konmus tavaya, kasikla dékerek iki yGzinU de pisirebilirsiniz.
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Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 16.01.2025
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