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MISIRLI KABAK MUCVERI

200 gram haslanmis misir
2 yumurta

1,5 cay bardagi un

50 gram beyaz peynir

2 adet kabak

5 dal maydanoz

Yarim sogan

Tuz

Karabiber

Kabaklari rendeleyip suyunu iyice sikin. Uzerine rendelenmis sogani, ezilmis beyaz peyniri, kiyllmig maydanozu
ekleyip karnistinin. Yumurtayi ¢irpin tGzerine ekleyin. Hepsini birlikte karistirin. Unu ve suyu sizilmis misirlar
karisimin igine aktarip ¢irpin ve az yagl tavaya kasikla dékerek iki ylzinu de pigirin. Yaninda salatayla servis
tabag@ina dizin.
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