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MISIRLI ISKORPIT CORBASI

3 adet iskorpit

1 adet limon

1 adet yumurta

1 ¢corba kasigi un

5 ¢orba kasiJi siviyag

1,5 cay bardagi konserve misir
1 tath kasidi tuz

10-12 dal maydanoz

Tencereye 1,5 litre su ve tuz konur. Uzerine temizlenmis baliklar biit(in olana kadar eklenir. Yumusayana dek
pigirilir. Sonra baliklar sudan alinir. Haglama suyu stizgecten gecirilir, tekrar tencereye konur. Blaik glizelce
aylklanir. Tekrar haglama suyuna birakilir. Konserve misir da eklenir, bir tagim kaynatilir. Yumurta, limon suyu ve
un iyice girpilir. Biraz gorba suyuyla ilitildiktan sonra ¢orbanin tizerine incecik akitilir. Bir tagim daha kaynatilir.
Uzerine kiyilmig maydanoz serperek servise sunulur.
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