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MISIRLI HAVUGCLU MAKARNA

Malzemeler :

Makarna 1 Paket

Haslanmis misir veya konserve misir 2 Su Bardagi
Havug 2 Adet

Domates 1 Adet

Sarimsakli gesni 1 Cay Kasigi

Dereotu 1/2 Demet

Komili Riviera zeytinyadi 2 Corba Kasigi

Tavuk suyu 1 Kahve Fincani

Tuz,karabiber

YAPILISI:

1- Havuglari 2 su bardadi suda hafif yumusayana kadar haslayin, suyunu stzdikten sonra kip seklinde
dograyin.

2- Komili Riviera zeytinyagini kizdirin. Kabuklari soyulup kiigik dogranmis domatesi kizgin zeytinyagina ekleyin,
yumusayinca sicak tavuk veya havug suyunu, misiri, havucu, sarimsakl ¢gesniyi, tuz ve karabiberi ekleyin. 3
dakika kisik ateste pisirin.

3- Kiyilmig dereotunu ilave edip, atesten alin. Makarnayi haslayip, stzin.

4- Hazirladiginiz sosu makarnayla karigtirin, 1-2 dakika isitip servis yapin.
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