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MISIRLI GEVREKLER

Hamuru igin:

1 kilo misir unu

1 su bardagi un

200 gram tereyagi

30 gram yas maya

1 su bardag st

1 yumurta

Tuz

Kiymali i¢ icin:

400 gram kiyma,

100 gram musir taneleri
2 sogan,

3 corba kagiJi tereyagdi

Derin bir kabin iginde unu, misir ununu, yumurta ve tereyagini alip karistirin. Sitte erttiginiz yas mayayi bu
karigimin igine ekleyip yogurmaya baglayin. Hamur olunca bir kenarda bekletin. Bu arada i¢ malzemesi igin
tavada soganlari, tereyagi ile 3 dakika kavurun. Uzerine kiyma ekleyip kavurmaya devam edin. 5 dakika
kavurup icine misir tanelerini atip ocaktan alin. Hamuru elinizle yuvarlak parcalar yapip avug icinde agin, i¢
malzemeden koyun ve kapatin. Tepsiye dizip 200 derecede kizarincaya kadar pisirin.
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