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MISIRLI ERISTE

1 It st

Yarim paket margarin

1 adet kirmizi ¢arliston biber
2 ¢orba kasiJi un

1 su bardag erigte

1 su barda@ haslanmig misir
1/10 demet maydanoz

1/10 demet taze nane

Tuz

Karabiber

Margarini tencereye alip eritin.2 corba kasigi unu ekleyip bir stire kavurduktan sonra ilik hale gelmesi icin
bekletin. llininca Gzerine siitdi ilave edin.kirmizi biberi ince ince dograyip Gzerine ekleyin ve surekli kanstirin.
Kaynamaya yakin eristeyi ve haglanmis misiri ekleyerek 10 dk kaynatin. IsteniJiniz miktarda tuz ve karabiber
ekleyip dere otu ve naneyle servis edebilirsiniz.
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