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MISIRLI DIP SOS

2 yemek kasi§i tereyagi

3 bardak misir

1 kGiguk tohumlu kirmizi biber
2 dig sarimsak

Geyrek su bardag hellim peyniri (bu peynirden bir pargca da garnitir i¢in ihtiyaciniz olacak
2 yemek kagsidi eksi krema

1,5 ¢ay kasigi Ancho biber tozu
Yarim ¢ay kagsigi kasar tozu
2-3 yemek kagsi@! limon suyu

2 yemek kagsigdi kisnig

Servis igin:

Kereviz saplari

Salatalik

Tortilla cipsi

BuyUk bir tava iginde tereyagini orta ateste eritin ve 2 dakika kahverengilesene kadar pisirin. Misir, biber ve
sarimsak ilave edin ve ara sira karigtirarak, 6-8 dakika kadar pigirin.

Istyl diistk seviyeye indirin ve peynir, yogurt, eksi krema, ancho biber tozu ve tuzu karistirin. Sadece yaklagik 1
dakika daha 1sinana kadar pisirin. Kignis ve tuz ilave edin.

Servis kasesine aktarin, hellim ve kignis ile ssleyin ve igine daldirmak i¢in yanina sebzeler ya da cips koyup,
oda sicakliyinda servis edin.
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