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MISIRLI COREK

3 su bardadi misir unu

1 ¢corba kasigi tereyad

1 su barda@ haslanmig misir
2 dal taze sogan

Geyrek demet dereotu

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi tuz

2 su bardagi sicak su

Suyu tencerenin igine dokip kaynamaya birakin. Bu arada taze sodanlar ve dereotunu ¢ok ince kiyin.
Kaynayan suyun igine misir ununu yavasca dokmeye baglayin. Bir yandan karigtirin. Misir ununu koyulasmaya
baslayinca igine tereyagini, dogranmis yesillikleri ve misiri da ekleyip ocaktan alin. Tuz ve kekig@i de igine
ekleyin. Bu karigimi yaglanmig ve un serpilmis maffin kabina bogaltin. 190 derecedeki firinda 25 dakika kadar
pisirin. Uzeri glizelce kizarmali. Daha sonra ¢ikartip ikram edin.
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