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MISIRLI CILAV (IRAN)

4-5 kisilik Gerekli Malzemeler:
Yasemin pirinci (2 bardak yikanmig)
Su (3 bardak sicak)

Konserve misir (1 bardak)

Tuz (1 tath kasidr)

Tereyagdi (3 ¢orba kasig)

Bir tencereyi ocagdin Uzerine alin ve igine 3 su bardagi sicak su koyun. 2 bardak é6nceden yikanmis yasemin
pirincini suyun zerine ilave edin.

Uzerine 3 ¢orba kasigi tereyadi veya margarin, 1 kutu konserve misir ekleyin. Konserve misir yerine dilerseniz
evinizde haglayacagdiniz misiri da kullanabilirsiniz. Misirin Gzerine de son olarak 1 tath kasigi tuz ilave edin.
Malzemeleri bir kere karistirin ve tencerenin agzini kapatin. Bu sekilde yaklasik 10 dakika yani pilav suyunu
cekene kadar pisirin.

Suyunu ¢eken ve pisen pilavi ocagin Gzerinden indirin. Birka¢ kez karigtirin ve servis tabaklarina alarak servis
edin.
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