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MISIRLI BIBERLI PILAV

2 su bardagi piring

1 cay bardagi misir

1 adet kirmizi biber

1 adet sogan

3 yemek kasigi margarin
Tuz

4,5 su bardagi su

ilk olarak piringlerimizi tuzlu suyun icinde yarim saat bekletelim. Daha sonra bir kag kere yikayalim ve siizgecin
icine koyup suyunu stizdlrelim. Piringlerimizin suyu stzullrken, tenceremizin igine margarinimizi koyalim ve
piringlerimizi igine alip karistirmaya baglayalim.Orta ateste 5 dakika kadar kavuralim ve tzerine tuz serpelim.
Daha sonra suyu koyup tencerenin kapagini kapatalim ve kisik ateste 10 dakika pigirelim. Pigmis olan pilavimizi
demlenmeye alalim. Pilavimiz demlenirken bir tavanin igine 1 yemek kasidi margarini koyalim ve icine ince
dogranmig soganlari ilave edip kavuralim.

Uzerine misir taneleri blydkliginde biberleri dograyalim ve ilave edelim. Bir sure ikisini birlikte kavuralim ve
icine 6nceden haslanmig olan misirlarimizi ekleyelim. Daha sonra kaselerin igine pilavimizi koyup servis
tabagina ters cevirelim.
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