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MISIRLI BEZELYELI PIRINC PILAVI

2 su bardagi piring

3 su bardag: sicak su

1 kliclk kutu konserve misir

1 su bardag haglanmig bezelye
1 yemek kagigi sivi yag

1 yemek kasigi tereyagi

Tuz

Piringleri sicak tuzlu suda bir saat bekletin.

Suzdurdikten sonra soguk su ile iyice yikayin.

Bezelyeleri haglayin.

Tencereye sivi yag ve tereyagini koyun.

lyice yikanmisg piringleri de ilave ederek 5 dakika kadar kavurun.

Misirlari ve haglanmig bezelyeyi de ekledikten sonra birka¢ dakika daha daha kavurun.
Tuzu da koyduktan sonra 3 su bardagi suyu dokup iyice kaynatin.

Daha sonra altini kisip kapagini kapatin.

Suyunu ¢ekene kadar pisirin.
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