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MISIRLI BEYAZ PEYNIRLI MAKARNA

4-6kisilik

Gerekli malzeme:

1 paket kalem makarna

2 domates

2 dal taze sogan

150 gr beyaz peynir

1 tath kasidi haghas

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 cay kasigi balsamik sirke
1 cay bardadi konserve tane misir
Tuz

Domatesleri soyup kip kiip dograyin. Stizgece alip suyunun slzulmesi i¢in bekletin. Taze soganlari temizleyip
dograyin. Beyazpeyniri kiip seklinde kesip haghasa bulayin.

Makarnayi kaynar tuzlu suda haslayip sizin. Zeytinyadi ve balsamik sirkeyi ilave edip harmanlayin. Sojuyunca
bir k&seye alin. )

Misir, domates ve taze sodani ekleyip harmanlayin. Uzerine haghasa bulanmig beyazpey-nirleri ilave edip soguk
olarak servis yapin.
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