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MISIRLI BARBUNYA

2 su bardagi kuru barbunya
1 su bardagi konserve misir
2 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

1 tath kasigi seker

1 cay bardagi zeytinyag
Tuz

Barbunya bir gece dnceden islatilir, ertesi giini yumusayana kadar haglanir. Tencereye zeytinyadi konur,
Isininca yarinm daire seklinde dogranmig sodan atilir. Yumusayinca ince kiyilmig sarimsak, salca, seker tuz ve
karabiber eklenir, 5 dakika daha kavrulur. Barbunya haglama suyuyla beraber katilir. Hemen ardindan misir
ilave edilir. Kaynama noktasina gelince ates kisilir, 10 dakika daha pigirilir. llik ya da soduk olarak servise
sunulur.
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