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MISIRLI BALKABAGI CORBASI

5 su bardagi su

1 orta boy sogan

1 dis sarimsak

100 gram balkabagi

2 yemek kasigi misir

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

1 yemek kasigdi piring

2'ser gram karabiber kirmizibiber pul biber kimyon kisnis

Dogradiginiz sodan ve sarimsagi zeytinyaginda pembelesinceye kadar soteleyin. Balkabagini ilave edin.
Balkabagini da diger malzemelerle beraber soteleyin. Misiri, pirinci, kimyonu ve 5 su bardagi suyu ilave edin.
Malzemeler kaynadiktan sonra kisnis, kirmizibiber, karabiber, pul biber ile tatlandirin. 2 yemek kasigi krema
ilave edin. Nigasta ile istediginiz sekilde koyulastirip servise sunun.
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