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MISIRLI BAKLA CORBASI

1.5 kilo bakla

1 havug (kibrit ¢épu seklinde dogranmis)
1 corba kasigi zeytinyagi

1 tath kasigi zencefil

3 dis sarimsak (dévilmus)

1.5 ¢orba kagiJi soya sosu

250 gram misir (konserve)

2 adet taze sogan (kiyilmis)

40 gram soya fasUlyesi filizi

2 litre tavuk suyu

Baklalari yumusayana kadar haslayin. Soguk sudan gegirin. Dig zarlarini soyun. Isitlmis yagda zencefil ve
sarimsagi karistirarak 1 dakika pisirin. Tavuk suyu ve soya sosunu ilave edip kaynama noktasina getirin. Bakla,
havug ve misiri katin. Kapagi agik olarak yaklasik 5 dakika pisirin. Taze sodan ve soya filizlerini ekleyin.
Karistirin. Servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:101347 « adi:Misirl Bakla Gorbasi « génderen:Ertekin « indirme tarihi:22.04.2025 - 19:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/misirli-bakla-corbasi-vt73949
http://www.tcpdf.org

