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MISIR YAPRAKLI DOLMA

150 gr margarin

1 adet yesil biber

3 corba kasig domates salcasi
1 adet sogan

2 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

1 kutu konserve misir

150 gr kiyma

Misirlan blenderden gegcirin. Derin bir tencerede etleri stirekli kavurarak pigirin. Baska bir tencerede yagdi isitip
kiyllmig sogan, sarimsaklar ve biberleri kavurun. Misir puresini ilave edin. Tuz, pulbiber ve karabiber serpistirip
kanstirin. Misirli hargtan bir kase kadarini diiz bir tepsiye yayin. Kalan misirli harca 6nceden kavurdugunuz etleri
ilave edip karigtirin. Tencerenin kapagini kapatip kisik ateste pisirin. Ocaktan alip iinmaya birakin. Misir
yapraklarindan bir tanesini tezgahin Gizerine serin. Uzerini tamamen kapatmayacak sekilde yarisina kadar Ust
Uste (buyuk dikddrtgen olacak sekilde) yerlestirin. I¢ malzemeyi yayin. Kenarlarindan katlayip paket seklinde
kapatin. Serit halinde kesip hazirladiginiz misir yapraklariyla paketi baglayin. BiyUk bir tencereye su ve tuz ilave
edip dolmalari dik sekilde yerlestirin. 25-30 dakika kadar kaynatin. Ocaktan alin siiziilmesini bekleyin. Dolmalari
servis tabagina alin. Ayirdiginiz misirli karisimdan dolmanin yanina garnitir olarak ekleyip servis yapin.
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