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MISIR VE BEZELYELI AKDENIZ SALATASI

1 adet salatalik

1 adet kirmizibiber

1 adet havug

1 adet turp

1 su bardag tath taze misir
2 adet domates

100 gram mozzarella peyniri
400 gram Akdeniz yesilligi
Yarim su barda@i bahge bezelyesi
Sos igin:

1 adet portakalin suyu

1 adet limonun suyu

Yarim ¢ay bardagi nar eksisi
1 cay bardagi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Yesillikleri elinizle pargalayarak derin bir kaba alin. Domatesler, salatalik, mozzarella peyniri, turp, biber ve
havuglari da yesilliklerin Gzerine ilave edin.

Derin bir kabin i¢cinde portakal suyu, limon suyu, nar eksisi, tuz ve karabiberi blender'dan gegirin. Hava
kabarciklari olusmaya baglayinca agir agir zeytinyadini ekleyin. Bu sekilde yadin hava kabarciklarinin igine
dolmasini saglayin.

Narenciye sosunu yesilliklerle harmanlayin ve karistirin. Salatayi tabaga alin, Gizerine misir ve bezelye koyarak
servis edin.
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