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MISIR UNU YAGLASI (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

3 tahta kasik dolusu firinlanmig misir unu
2 kase su

2 yemek kasigi terayag

2 cay kasigi tuz

Beyaz peynir

Gokelek

Bir tencerede su kaynatilir, tuz ilave edilir. Kaynayan suya misir unu yavag yavas katilir, topaklanmamasi igin
diizenli bir sekilde kivamina gelene kadar karistirilir.Igine peynir ilave edilip tekrar karigtirilir. Servis yapilacak
kaba alinir. Ayri bir kapta tereyag eritilir. Misir unu yaglasinin Gizerine gezdirilir. Sicak servis yapilir.
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